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ELABORATION

Culture conventionnelle.

Vendanges mécaniques.

Pressurage direct, Débourbage.

Elevage en cuve inox thermo-régulée.

Sols calcaires, Sols siliceux (sables, graviers...).

DEGUSTATION
OEIL : Couleur saumonée, claire.

Pays d'Oc - Rosé 2018

Languedoc-Roussillon

Pays d'Oc

Rosé

2018

Cinsault (10%) / Grenache (90%)
125 %

75 cl

NEZ : Légers aromes de fruits a noyau, légers aromes de pamplemousse.
BOUCHE : Harmonieuse, délicate, souple, [égeres notes de fruits a noyau, légéres notes de pamplemousse,
notes de fruits blancs, tanins courts, souple, légérement minérale, corps structuré, bonne intensité, bonne

persistance.

SERVICE
TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 9° et 10°
GARDE : A consommer entre 2019 et 2021

ACCORDS METS ET VINS : A vocation apéritive, Crabe, Fruits de mer, Crustacés, Langoustines, Oursins
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